KOTT & CHARKUTERIER

CHORIPAN
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INGREDIENSER

- 6 st chorizo

- 6 stora korvbrod, surdegsbrod eller sma baguetter
- Chimichurri

- 3 dl persilja

- 1dl koriander

- 1liten néve farsk oregano / 1 msk torkad oregano
- 2 vitloksklyftor

- 1chili

- 1dl olivolja

-2 lime

GOR SA HAR

Choripan fran Argentina

For 6 portioner

Chimichurri

Blanda foljande ingredienser tillsammans:

Grovhacka farsk persilja, koriander och oregano (det gér att ersdtta med forkad oregano 1 msk).
Riv eller finhacka vitloksklyftorna.

Finhacka &ven den farska chilin (ta bort, om du inte gillar hetta)

Pressa saften fran 2 lime.

Blanda alla ingredienser tillsammans med olivoljan och krydda av med salt och peppar
Nastan dar...!

Dela korven pé mitten (langsidan) och stek.

Dela baguetten och lagg pa Chimichurri och den stekta korven. Ett tips &r att |ata oljan sugas upp av brodet.

For fler recept, gé in pa gudruns.se/foodservice/recept
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