KOTT & CHARKUTERIER

KALKONFARSBIFFAR
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INGREDIENSER

- Potatis skalad 2,5kg
- Kalkonférs 7kg

- Ungnotslever 2kg (Gudruns)
- Vispgradde 1I

- Potatismjél 100g

- Salt med jod 50g

- Lokpulver 10g

- Vitpeppar malen 10g
- Paprika pulver 10g

- Timjan torkad 10g

- Koriander malen 10g

- Margarin mjolkfritt flytande 200g

GOR SA HAR

Thomas Granberg pa Myrasskolan i Boras lagar kalkonfarsbiffar med nétlever. Receptet &r beraknat till 100
portioner.

Gor sahar:

1. Koka potatis, kyl ned och riv

2. Bland kalkonfars, leverfars, riven potatis, vispgradde, potatismjél & alla kryddor till en jamn smet

3. Gor ett stekprov och smaka av

4. Forma till 100g stora biffar & stek tills innertemperaturen ar 72°C

For fler recept, gé in pa gudruns.se/foodservice/recept
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