KOTT & CHARKUTERIER
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INGREDIENSER

- 1st libabrod

- 200g Vegansk kebab/kebab

- 50g pickladroédkal/isbergssallad
- 30g Tomat

- 30g Rodlok

- 10g Fetaost

- 40g Vegansk kebalbsas

GOR SA HAR

Receptet &r avsett for en wrap, anpassa ingredienserna efter antal portioner.
Gor sahar

- Fordela skdvdekebab/vegokebab jamnt i stekpannan. Salta! Se till att kebaben har fatt en yta innan du
vander pa det!fj

- Efter du stekt kebaben, placerar du libabrédet 6ver stekytan. Detta fér att anga bréden och géra det
spanstigt. Placera gérna broden i hégar i bleck med lock for att behalla fukten.

- Hacka sallad och rédIsk

- Skiva tomaten

- Fordela 120g kebab i en avlang hég i brodet

- Tack med 50g picklad rédkal/sallad

- Fordela 30g rodIok

- Placera jamnt ut tva &#8211; tre tomatskivor

- Lagg pa 6-7 fetaostkuber

- Avsluta med en hel slev sas

S&har viker den en Wrap:

- Vik in bada kanterna cirka tva centimeter

- Vik darefter 6ver nedre delen av brédet sé det moter den dvre delen
- Anvand brodet for att trycka ihop innehallet mot dig. Se fill att det blir tight
- Fortsatt nu rulla wrapen

- Placera wrapen pa papper och vik ihop

For fler recept, gé in pa gudruns.se/foodservice/recept
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- Satt pa klistermarke eller &t direkt

For fler recept, gé in pa gudruns.se/foodservice/recept
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